
ROSSO RAUT ® 2019

Vitigno:	 Il Rosso RAUT 2019 è uno dei vini più rari della cantina. Dal 1983 questa 
composizione è stata vinificata soltanto sei volte. Ogni edizione nasce da un 
assemblaggio unico di fino a cinque vitigni, interpretando il carattere dell’an-
nata.

Denominazione: 	 Vino Rosso

Descrizione: 	 Una cuvée straordinaria ed elegante con note di tortino al 
cioccolato, cioccolato fondente e prugna secca. Freschezza 
succosa, struttura vellutata e grande armonia creano un vino intenso e sen-
suale.

Vinificazione:	 Vinificazione separata delle singole varietà. 25% fermentazione in anfora 
aperta di terracotta, 75% in acciaio inox con 40 giorni di macerazione.  
Per la linea RAUT viene utilizzata esclusivamente la parte più nobi-
le del mosto fiore. Affinamento di 24 mesi in barrique nuove e 48 
mesi in bottiglia.

Zona di produzione:	250–270 m,  Ora

Suolo:	 Detriti porfirici

Resa: 	 3.500 kg/ha

Abbinamento:	 Vino da meditazione raffinato e ideale con steak alla griglia 
media cottura oppure da solo, lasciando emergere tutta la 
sua profondità e complessità.
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Alcol: 		  			   13,0 % vol.
Acidità: 				    5,5  g/l
Zuccheri residui: 			   0,6 g/l
Temperatura di servizio:  		  16–18 °C
Potenziale di invecchiamento: 	 2026–2035


