
PINOT NERO RISERVA 2021

Vitigno:	 100 % Pinot Nero

Denominazione: 	 Alto Adige DOC

Descrizione: 	 Un Pinot Nero complesso e strutturato con aromi di lampone, 
scorza d’arancia e spezie invernali, arricchiti da sfumature di 
frutti di bosco essiccati. Tannini fini ed eleganza alpina ne definiscono il 
carattere.

Vinificazione: 	 Fermentazione alcolica e malolattica in acciaio inox. Macerazione fino a 5 set-
timane. Affinamento per 24 mesi in barrique e tonneaux da 500 litri (30% legno 
nuovo), seguito da 24 mesi in bottiglia. 

Zona di produzione: 	550 m, Buchholz

Suolo:	 Terreno argilloso su porfido

Resa: 	 8.000 kg/ha

Abbinamento:	 Perfetto con anatra, oca, brasati tradizionali e selvaggina aro-
matica, valorizzando i sapori intensi con eleganza, struttura e 
freschezza.
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Alcol: 		 			   13,0 % vol.
Acidità: 				    5,0  g/l
Zuccheri residui: 			   0,3 g/l
Temperatura di servizio: 		  16–18 °C
Potenziale di invecchiamento: 	 2026–2032


