
PINOT GRIGIO 2024

Vitigno:	 100% Pinot Grigio

Denominazione: 	 Alto Adige DOC

Descrizione:	 Un Pinot Grigio moderno e ricco di carattere, con profumi di 
pera matura e delicate note agrumate. Al palato è succoso, legger-
mente sapido e armoniosamente cremoso, con equilibrio ed eleganza.	

Vinificazione: 	 Fermentazione in vasche di cemento a temperatura controllata. Affinamento 
sui lieviti fini in acciaio inox per 7 mesi, seguito da 6 mesi di affinamento in 
bottiglia.

Zona di produzione:	Bassa Atesina

Suolo:	 Terreni profondi argillosi

Resa: 	 8.000 kg/ha 
Le uve vengono pressate delicatamente con resa limitata al 60% 
per preservare purezza ed evitare note amare.

Abbinamento:	 Perfetto come aperitivo elegante. Si abbina magnificamente 
a quiche di verdure, tarte flambée e delicati piatti di pesce 
come il branzino mediterraneo.
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Alcol: 		 			   12,5 % vol.
Acidità:				    4,9 g/l
Zuccheri residui:			   0,3 g/l
Temperatura di servizio:		  8–10 °C
Potenziale di invecchiamento: 	 2–4 anni


