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PINOT BIANCO 2024

Vitigho:

Denominazione:

Descrizione:

Vinificazione:

Zona di produzione:

Suolo:

Resa:

Abbinamento:

100 % Pinot Bianco

Alto Adige DOC

Un Pinot Bianco dell’Alto Adige elegante e raffinato.
Profumi di mela fresca, erbe alpine e melissa si intrecciano con una vivace
acidita e un finale morbido e minerale.

Fermentazione: 80% acciaio inox, 20% piccole botti di legno usate. Affina-
mento separato sui lieviti fini per 7 mesi, assemblaggio e imbottigliamento,
seguiti da 6 mesi di affinamento in bottiglia.

Bassa Atesina

Terreni profondi argillosi

8.000 kg/ha
Le uve vengono pressate delicatamente con resa limitata al 60%
per preservare purezza ed evitare note amare.

Ideale come aperitivo fresco. Si abbina perfettamente a piatti
leggeri di verdure, pesce d’acqua dolce delicato e carni bian-
che, esaltando i sapori con la sua acidita vivace e freschezza
alpina.

PINOT BIAMCO

Alcol: 12,0 % vol.
Acidita: 5,29/l
Zuccheri residui: 0,6 g/l
Temperatura di servizio: 8-10°C

Potenziale di invecchiamento: 2-4 anni

Bachgasse | Via del Rio 2-4, 1-39040 Auer | Ora
www.waldthaler.it | info@waldthaler.it | +39 0471 802322



