
MERLOT ROSÉ 2024

Vitigno:	 100 % Merlot

Denominazione: 	 Alto Adige DOC

Descrizione: 	 Un rosé raffinato e vivace con note di lampone fresco, delica-
to marzapane e sfumature di menta. Elegante e preciso al palato, 
conquista con acidità armoniosa e straordinaria freschezza.

Vinificazione: 	 Fermentazione in acciaio inox a temperatura controllata. Affinamento sui 
lieviti fini per 7 mesi, seguito da 6 mesi di affinamento in bottiglia.

Zona di produzione: 	270 m, Ora

Suolo:	 Detriti porfirici

Resa: 	 7.000 kg/ha 
Le uve vengono pressate delicatamente con resa limitata al 60% 
per preservare purezza ed evitare note amare.

Abbinamento:	 Ideale come aperitivo versatile ed elegante. Perfetto con trota 
salmonata, canederli alla barbabietola, vitello tonnato, pro-
sciutto e melone.
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Alcol: 		 			   12,0 % vol.
Acidità: 				    4,2  g/l
Zuccheri residui: 			   0,3 g/l
Temperatura di servizio:  		  8–10 °C
Potenziale di invecchiamento: 	 2–4 anni


