
MERLOT RAUT ® 2019

Vitigno:	 100 % Merlot	

Denominazione:	 Alto Adige DOC

Descrizione: 	 Un Merlot Riserva profondo e potente con aromi di noce nera, 
tabacco, tostature nobili, fico maturo e ribes rosso. Tannini setosi 
e straordinaria profondità regalano eleganza, struttura e lunga persistenza.

Vinificazione:	 Fermentazione sulle bucce e fermentazione malolattica in acciaio inox. Per 
la linea RAUT viene utilizzata esclusivamente la parte più nobile del mosto 
fiore per ottenere tannini setosi ed eleganti. Affinamento di 24 mesi in barri-
que nuove e 48 mesi in bottiglia.

Zona di produzione:	250–270 m, Ora

Suolo:  	 Detriti porfirici

Resa: 	 3.500 kg/ha

Abbinamento:	 Perfetto con costata di vitello, filetto di maiale avvolto nello 
speck o filetto di manzo con salsa al vino rosso, valorizzando 
piatti raffinati con eleganza e profondità.
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Alcol: 		  			   13,0 % vol.
Acidità: 				    4,7  g/l
Zuccheri residui: 			   0,3 g/l
Temperatura di servizio: 		  16–18 °C
Potenziale di invecchiamento: 	 2026–2035


