
LAGREIN RISERVA 2022

Vitigno:	 100% Lagrein

Denominazione:  	 Alto Adige DOC

Descrizione: 	 Un Lagrein intenso e sfaccettato con note di cioccolato fon-
dente, mora matura e prugna succosa. Acidità vivace e struttura 
raffinata donano tensione, freschezza e piacevolezza di beva.

Vinificazione: 	 Fermentazione alcolica e malolattica in parte in acciaio e in parte in cemen-
to. Affinamento per 24 mesi: 85% in barrique e tonneaux (15% legno nuovo), 
15% in cemento, seguito da 12 mesi in bottiglia.

Zona di produzione: 	250–270 m, Ora

Suolo:	 Detriti porfirici

Resa:	 8.000 kg/ha

Abbinamento:	 Ideale con guance di manzo brasate, bollito con rafano, arrosti 
tradizionali e canederli allo speck, accompagnando piatti sapo-
riti con profondità ed eleganza.
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Alcol: 		 			   12,5 % vol.
Acidità: 	 			   5,5  g/l
Zuccheri residui: 			   0,3 g/l
Temperatura di servizio: 		  16–18 °C
Potenziale di invecchiamento: 	 2026–2032


