
CABERNET RISERVA 2021

Vitigno:	 75 % Cabernet Franc, 25 % Cabernet Sauvignon

Denominazione:	 Alto Adige DOC

Descrizione: 	 Un Cabernet intenso e speziato con aromi di moka, pepe 
nero, paprika dolce e ribes nero. Tannini definiti e struttura elegante 
donano profondità, lunghezza e raffinato carattere altoatesino.

Vinificazione:  	 Fermentazione sulle bucce e fermentazione malolattica in acciaio inox. 
Affinamento per 24 mesi in barrique (25% legno nuovo), seguito da 36 mesi di 
affinamento in bottiglia.

Zona di produzione: 	250–270 m, Ora

Suolo: 	 Detriti porfirici

Resa: 	 5.000 kg/ha

Abbinamento:	 Ideale con carni alla griglia, verdure arrosto e burger gourmet, 
accompagnando sapori affumicati e speziati con struttura, ele-
ganza e profondità.
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Alcol: 		 			   13,5 % vol.
Acidità: 				    4,8  g/l
Zuccheri residui: 			   0,3 g/l
Temperatura di servizio:		  16–18 °C
Potenziale di invecchiamento: 	 2026–2032


