
CABERNET RAUT ® 2019

Vitigno:	 100 % Cabernet Franc

Denominazione: 	 Alto Adige DOC

Descrizione: 	 Un Cabernet Franc elegante e profondo con note di paprika 
dolce, ribes nero, menta fresca e cacao amaro. Acidità vibrante e 
tannini fini donano tensione, precisione e straordinaria lunghezza.

Vinificazione: 	 Fermentazione sulle bucce e fermentazione malolattica in acciaio inox. Per 
la linea RAUT viene utilizzata esclusivamente la parte più nobile del mosto 
fiore per ottenere tannini setosi ed eleganti. Affinamento di 24 mesi in barri-
que nuove e 48 mesi in bottiglia.

Zona di produzione:	250–270 m, Ora

Suolo:	 Detriti porfirici

Resa: 	 3.500 kg/ha

Abbinamento:	 Ideale con costolette d’agnello, Rib-Eye steak o Tomahawk Dry 
Aged, accompagnando carni aromatiche con intensità, ele-
ganza e grande struttura.
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Alcol: 		 			   13,5 % vol.
Acidità: 				    4,8  g/l
Zuccheri residui: 			   0,3 g/l
Temperatura di servizio: 		  16–18 °C
Potenziale di invecchiamento: 	 2026–2035


